
　

※仕入れ状況により食材が変更することがあります。税込価格

ランチ￥3800

パスタ、メイン、Dolceが選べるコース

ランチ￥2500

パスタ、Dolceが選べるコース

9月 夏から秋へ・・残暑の初秋。食材も段々と移り変わります。 ほっと、一息つきましょう・・安らぎのひと時になりますように。

・お口通し
和梨 オーベルニュ(生ハム) クリームチーズソース

・季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

天狗茄子、シャインマスカット、戻りカツオ
渥美うまみとん、カボチャ、エスカルゴ

・パスタ（どちらかお選びください）

秋鮭と、国産茸のペペロンチーノ
or

魚介ミンチ 軽い煮込みのトマトソース

・デザート（どちらかお選びください） +￥500
津軽りんごのコンフィチュール

アッサムティーのブティーノ（プリン）
or

洋梨の 赤ワインコンポートとジェラート

・piccola pasticcerica ・caffe

・お口通し
和梨 オーベルニュ(生ハム) クリームチーズソース

・季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

天狗茄子、シャインマスカット、戻りカツオ
渥美うまみとん、カボチャ、エスカルゴ

・パスタ（どちらかお選びください）

秋鮭と、国産茸のペペロンチーノ
or

魚介ミンチ 軽い煮込みのトマトソース

・メイン
南知多ハッピーポーク タリアータ

or
伊賀牛（黒毛和牛） ランプのロースト +￥1500

・デザート（どちらかお選びください） +￥500
津軽りんごのコンフィチュール

アッサムティーのブティーノ（プリン）
or

洋梨の 赤ワインコンポートとジェラート

・piccola pasticcerica ・caffe



※仕入れ状況により食材が変更することがあります。税込価格

※仕入れ状況により食材が変更することがあります。税込価格

※その他の上ランクコースについては
ご相談ください。

ディナー￥8200パスタ2種、Dolceが選べる季節のコース

ランチ￥7700

・お口通し
和梨 オーベルニュ(生ハム) クリームチーズソース

・季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

天狗茄子、シャインマスカット、戻りカツオ
渥美うまみとん、カボチャ、エスカルゴ

・パスタ
豊橋 鰻と一本葱

・リゾット
秋鮭、国産茸

いくら(魚醤「ア・ラ・ガルム」漬け)の リゾット

・メイン
伊賀牛（黒毛和牛） ランプのロースト

・デザート（どちらかお選びください） +￥500
津軽りんごのコンフィチュール

アッサムティーのブティーノ（プリン）
or

洋梨の 赤ワインコンポートとジェラート

・piccola pasticcerica ・caffe

・お口通し
和梨 オーベルニュ(生ハム) クリームチーズソース

・季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

天狗茄子、シャインマスカット、戻りカツオ
渥美うまみとん、カボチャ、エスカルゴ

・パスタ
豊橋 鰻と一本葱

・リゾット
秋鮭、国産茸

いくら(魚醤「ア・ラ・ガルム」漬け)の リゾット

・メイン
伊賀牛（黒毛和牛） ランプのロースト

・デザート（どちらかお選びください）

津軽りんごのコンフィチュール
アッサムティーのブティーノ（プリン）

or
洋梨の 赤ワインコンポートとジェラート

・piccola pasticcerica ・caffe


