
　

※仕入れ状況により食材が変更することがあります。税込価格

ランチ￥3800

パスタ、メイン、Dolceが選べるコース

ランチ￥2500

パスタ、Dolceが選べるコース

・お口通し
枝豆、ヨーグルト、はちみつ

・季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

ズワイ蟹、グレープフルーツ、スダチ、めかぶ、鮎、西瓜
青大胡瓜、ヒラマサ、桜島鶏、ブルーベリー、赤紫蘇、鱧

・パスタ（どちらかお選びください）

海老とズッキーニ、とうもろこし、トマトの
ペペロンチーノ

or
サルシッチャと、とうもろこしの アマトリチャーナ

・デザート（どちらかお選びください） +500
スイカのパンナコッタ、パッションフルーツ

ココナッツのジェラート

or
桃のコンポートと桃のジェラート、マスカルポーネ

・piccola pasticcerica ・caffe

7月 暑い日々・・ 疲れた身体を一休み。自然の恵みで心、癒されますように・・。

・お口通し
枝豆、ヨーグルト、はちみつ

・季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

ズワイ蟹、グレープフルーツ、スダチ、めかぶ、鮎、西瓜
青大胡瓜、ヒラマサ、桜島鶏、ブルーベリー、赤紫蘇、鱧

・パスタ（どちらかお選びください）

海老とズッキーニ、とうもろこし、トマトの
ペペロンチーノ

or
サルシッチャと、とうもろこしの アマトリチャーナ

・メイン（どちらかお選びください）

山形豚ロースと、生ハムの サルティンボッカ

or
十勝 ポロシリ（幌尻）黒牛 イチボ タリアータ +1200円

・デザート（どちらかお選びください） +500
スイカのパンナコッタ、パッションフルーツ

ココナッツのジェラート

or
桃のコンポートと桃のジェラート、マスカルポーネ

・piccola pasticcerica ・caffe



※仕入れ状況により食材が変更することがあります。税込価格

※仕入れ状況により食材が変更することがあります。税込価格

※その他の上ランクコースについては
ご相談ください。

ディナー￥8200パスタ2種、メイン、Dolceが選べるコース

ランチ￥7700

・お口通し
枝豆、ヨーグルト、はちみつ

・季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

ズワイ蟹、グレープフルーツ、スダチ、めかぶ、鮎、西瓜
青大胡瓜、ヒラマサ、桜島鶏、ブルーベリー、赤紫蘇、鱧

・パスタ（２種）

・フルーツトマトと、生ハム、ブラータの
冷製アマトリチャーナ

・活〆 蒸し穴子と、とうもろこし、サマートリュフ

・メイン（どちらかお選びください）

十勝 ポロシリ（幌尻）黒牛 イチボ タリアータ

or
オーストリア 仔牛のコトレッタ（カツレツ）

・デザート（どちらかお選びください） +500
スイカのパンナコッタ、パッションフルーツ

ココナッツのジェラート

or
桃のコンポートと桃のジェラート、マスカルポーネ

・piccola pasticcerica ・caffe

・お口通し
枝豆、ヨーグルト、はちみつ

・季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

ズワイ蟹、グレープフルーツ、スダチ、めかぶ、鮎、西瓜
青大胡瓜、ヒラマサ、桜島鶏、ブルーベリー、赤紫蘇、鱧

・パスタ（２種）

・フルーツトマトと、生ハム、ブラータの冷製アマトリチャーナ

・活〆 蒸し穴子と、とうもろこし、サマートリュフ

・メイン（どちらかお選びください）

十勝 ポロシリ（幌尻）黒牛 イチボ タリアータ

or
オーストリア 仔牛のコトレッタ（カツレツ）

・デザート（どちらかお選びください）

スイカのパンナコッタ、パッションフルーツ
ココナッツのジェラート

or
桃のコンポートと桃のジェラート、マスカルポーネ

・piccola pasticcerica ・caffe


