
　

※仕入れ状況により食材が変更することがあります。税込価格

ランチ￥3800

パスタ、メイン、Dolceが選べるコース

ランチ￥2500

パスタ、Dolceが選べるコース

お口通し
山芋とろろ 菊芋 バジルペースト、ベーコンビッツ

季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

真鱈白子、聖護院大根、ノルウェサーモン、真鱈
天然寒ぶり、今市蕪、柚子、カネイチ農園ミニトマト

渥美うまみとん、きたあかり、キンカン

温製パスタ（どちらかお選びください）

魚介のサルシッチャ(ソーセージ)と、色々茸のオイル
or トマトソース

or
ズワイ蟹と、菜花のクリームソース ＋300

メイン（どちらかお選びください）

南知多ハッピーポークのコトレッタ(カツレツ)

or
十勝 ハーブ牛 イチボ タリアータ トリュフソース +1200

デザート（どちらかお選びください） +500
生チョコガトーショコラと、バナナキャラメルのムース

or
柿のジェラートと、マスカルポーネ

オレンジのスープ仕立て

・piccola pasticcerica ・caffe

12月 何かと慌ただしい日々、ほんの少し、「ほっ」と出来る幸せを・・冬に元気な食材たちが「小さな幸せ」を与えてくれます♪ 心安らぎますように・・

お口通し
山芋とろろ 菊芋 バジルペースト、ベーコンビッツ

季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

真鱈白子、聖護院大根、ノルウェサーモン、真鱈
天然寒ぶり、今市蕪、柚子、カネイチ農園ミニトマト

渥美うまみとん、きたあかり、キンカン

温製パスタ（どちらかお選びください）

魚介のサルシッチャ(ソーセージ)と、色々茸の
オイル or トマトソース

or
ズワイ蟹と、菜花のクリームソース ＋300

デザート（どちらかお選びください） +500
生チョコガトーショコラと、バナナキャラメルのムース

or
柿のジェラートと、マスカルポーネ

オレンジのスープ仕立て

・piccola pasticcerica ・caffe



※仕入れ状況により食材が変更することがあります。税込価格

※仕入れ状況により食材が変更することがあります。税込価格

￥9400(9品) ￥12000(10品)
※3日前要予約にて
承っております。

ディナー￥7400パスタ,リゾット、メイン、Dolceが選べるコース

ランチ￥6900

お口通し
山芋とろろ 菊芋 バジルペースト、ベーコンビッツ

季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

真鱈白子、聖護院大根、ノルウェサーモン、真鱈
天然寒ぶり、今市蕪、柚子、カネイチ農園ミニトマト

渥美うまみとん、きたあかり、キンカン

パスタ・Zuppa

・ズワイ蟹と、菜花のクリームソース

・紫芋のZuppa 揚げニョッキ
オーベルニュの生ハムと、モッツァレラ

メイン（どちらかお選びください）

十勝 ハーブ牛 イチボ タリアータ トリュフソース

or
仔牛の牛タン赤ワイン煮込み

デザート（どちらかお選びください）＋500
生チョコガトーショコラと、バナナキャラメルのムース

or
柿のジェラートと、マスカルポーネ

オレンジのスープ仕立て

・piccola pasticcerica ・caffe

お口通し
山芋とろろ 菊芋 バジルペースト、ベーコンビッツ

季節の贈り物（前菜の盛合せ）（お皿左側より）

真鱈白子、聖護院大根、ノルウェサーモン、真鱈
天然寒ぶり、今市蕪、柚子、カネイチ農園ミニトマト

渥美うまみとん、きたあかり、キンカン

パスタ・Zuppa

・ズワイ蟹と、菜花のクリームソース

・紫芋のZuppa 揚げニョッキ
オーベルニュの生ハムと、モッツァレラ

メイン（どちらかお選びください）

十勝 ハーブ牛 イチボ タリアータ トリュフソース

or
仔牛の牛タン赤ワイン煮込み

デザート（どちらかお選びください）

生チョコガトーショコラと、バナナキャラメルのムース
or

柿のジェラートと、マスカルポーネ
オレンジのスープ仕立て

・piccola pasticcerica ・caffe


